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RAFULCO

TIERRA DE LA LECHE

190 g

Ficha Técnica

QUESO CREMA

Cédigo FTQCR02-SOP23 | Revision 01 | Fecha Vigencia 2022

r PREPARADO POR REVISADO POR APROBADO POR REGISTRO DE CAMBIOS ]
Depto. De desarrollo Depto. de Control Gerencia General -
de Calidad

PRODUCTO
Queso crema 190 g Rafulco

EAN 13
7804646 540189

DESCRIPCION
Queso de suave textura, cortable de agrad-
able sabory color.

Elaborado con leche fresca parcialmente
descremaday pasteurizada posteriormente
sometida a modernos y sofisticados
procesos de elaboracién, envasado y
conservacion.

INGREDIENTES

Leche fresca. crema de leche, proteina
concentrada de suero, caseinato de sodio,
mantequilla, sal, estabilizantes artificiales
(goma guar y goma tara) saborizantes
artificiales (de leche y de queso) , conser-
vantes sorbato de potasio SIN 202, Culti-
vos lacteos.

ENVASE
Envase primario bolsa de polietileno y
caja individual.

El queso es embalado en caja de carton
corrugado de 36 unidades con un peso
neto de 6.84 Kg.

ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

El producto debe ser almacenado en
condiciones estdndar de almacenamiento
entre 4°C a 8°C lo que garantiza una vida
util de 6 meses.

USOS SUGERIDOS

Cocktail, panaderia y reposteria
en general.

S

e

[ INFORMACION NUTRICIONAL

Porcién: 1 Cucharadita (12 g)
Porciones por Envase: 16 aprox.

100 g 1 porcion

Energia (Kcal) 297 446
Proteinas (g) 9 1.1
Grasa Total (g) 24 39
Grasa saturada (g) 12 25
Grasa monoinsat. (g) 0 1.1
Grasa poliinsat. (g) 2 03
Ac. grasos trans (g) 0 0
Colesterol (g) 4 57
Hidratos de Carbono disp. () 8 12
Azlcares totales (g 4 0.1
Sodio (mg) 395 7.4
\ J

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

Parametro c|n m M
Enterobacterias 5|2 |2x10%|10°
S. Aureus 511 10% |10’

en25¢g

Listeria Monocytogenes

Ausencia

[ ESPECIFICACIONES SENSORIALES

Aspecto Forma uniforme.
Pasta homogénea.

Color Blanco

Textura Suave untable

Olor y sabor Sabor suave y limpio,

caracteristico a queso crema.
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RAFULCO

TIERRA DE LA LECHE

1.3 Kg

Ficha Técnica

QUESO CREMA

Cédigo FTQCRO1-SOP23 | Revision 01 | Fecha Vigencia 2022

r PREPARADO POR REVISADO POR APROBADO POR REGISTRO DE CAMBIOS ]
Depto. De desarrollo Depto. de Control Gerencia General -
de Calidad

PRODUCTO
Queso crema 190 g Rafulco

EAN 13
7804646 540189

DESCRIPCION
Queso de suave textura, cortable de agrad-
able sabory color.

Elaborado con leche fresca parcialmente
descremaday pasteurizada posteriormente
sometida a modernos y sofisticados
procesos de elaboracién, envasado y
conservacion.

INGREDIENTES

Leche fresca. crema de leche, proteina
concentrada de suero, caseinato de sodio,
mantequilla, sal, estabilizantes artificiales
(goma guar y goma tara) saborizantes
artificiales (de leche y de queso) , conser-
vantes sorbato de potasio SIN 202, Culti-
vos lacteos.

ENVASE
Envase primario bolsa de polietileno y
cajaindividual.

El queso es embalado en caja de carton
corrugado de 36 unidades con un peso
neto de 6.84 Kg.

ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

El producto debe ser almacenado en
condiciones estdndar de almacenamiento
entre 4°C a 8°C lo que garantiza una vida
util de 6 meses.

USOS SUGERIDOS

Cocktail, panaderia y reposteria
en general.

S

e

[ INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion: 1 Cucharadita (12 g)
Porciones por Envase: 16 aprox.

100 g 1 porcion

Energia (Kcal) 297 446
Proteinas (g) 9 1.1
Grasa Total (g) 24 39
Grasa saturada (g) 12 25
Grasa monoinsat. (g) 0 1.1
Grasa poliinsat. (g) 2 03
Ac. grasos trans (g) 0 0
Colesterol (g) 4 57
Hidratos de Carbono disp. (g) 8 1.2
Azlcares totales (g 4 0.1
Sodio (mg) 395 74
. J

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

Parametro c|n m M
Enterobacterias 5|2 |2x10%|10°
S. Aureus 511 107 |10’

en25¢g

Listeria Monocytogenes

Ausencia

[ ESPECIFICACIONES SENSORIALES

Aspecto Forma uniforme.
Pasta homogénea.

Color Blanco

Textura Suave untable

Olor y sabor Sabor suave y limpio,

caracteristico a queso crema.
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TIERRA DE LA LECHE

Ficha Técnica

QUESO CREMA

~¥\XJV|Nlele] SIN LACTOSA 190 g

Cédigo FTQCRS03-SOP23 | Revision 01 | Fecha Vigencia 2022

r PREPARADO POR REVISADO POR APROBADO POR REGISTRO DE CAMBIOS ]
Depto. De desarrollo Depto. de Control Gerencia General -
de Calidad

PRODUCTO
Queso crema sin lactosa 190 g

EAN 13
7804646 540202

DESCRIPCION
Queso de suave textura, cortable de agrad-
able sabory color.

Elaborado con leche fresca parcialmente
descremaday pasteurizada posteriormente
sometida a modernos y sofisticados
procesos de elaboracién, envasado y
conservacion.

INGREDIENTES

Leche entera natural de vaca pasteurizada,
proteina lactea (leche en polvo 0%),
estabilizante (Carragenano), sal conser-
vante (Sorbato de Potasio), almidén modi-
ficado, enzima lactasay cultivos lacteos.

ENVASE
Envase primario bolsa de polietileno y
caja individual.

El queso es embalado en caja de carton
corrugado de 36 unidades con un peso
neto de 6.84 Kg.

ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

El producto debe ser almacenado en
condiciones estdndar de almacenamiento
entre 4°C a 8°C lo que garantiza una vida
util de 6 meses.

USOS SUGERIDOS

Cocktail, panaderia y reposteria
en general.

[ INFORMACION NUTRICIONAL

Porcién: 1 Cucharadita (12 g)
Porciones por Envase: 16 aprox.

100 g 1 porcion

Energia (Kcal) 284 43
Proteinas (g) 9 1
Grasa Total (g) 24 3
Grasa saturada (g) 12 1
Grasa monoinsat. (g) 10 1
Grasa poliinsat. (g) 2 0

Ac. grasos trans (g) 0 0
Colesterol (g) 4 0
Hidratos de Carbono disp. (g) 8 1
Azlcares totales (g 4 1
Lactosa 0 0
LSodio (mg) 395 47

ESPECIFICACIONES SENSORIALES

Aspecto Forma uniforme.
Pasta homogénea.
Color Blanco
Textura Suave untable
Olor y sabor Sabor suavey limpio,
L caracteristico a queso crema.J




